HERZLICH
WILLKOMMEN

.im Hotel & Restaurant

Das Landhotel befindet sich seit 1937 im Familienbesitz und
wird nunmehr in dritter Generation von Volkmar & Simone Paul
gefiihrt.

Frische und Regionalitit wird bei uns grofdgeschrieben. In
unserem Restaurant entdecken und geniefien Sie regionale Klassiker
und Spezialitdten aus den Brandenburger Waldern und Seen sowie
feine Gerichte der modernen Kiiche. Bei einem guten Glas Wein
konnen Sie sich von unserem Kiichenchef und seinem Team
genussvoll verwohnen lassen.

Mit viel Herzblut, Engagement und Liebe zum Beruf sind unser
Team und wir stets bestrebt lhnen einen unbeschwerten und
erholsamen Aufenthalt in unserem Haus zu ermdoglichen. Daher
freuen wir uns sowohl liber Lob als auch konstruktiven Tadel sollten
wir Thre Erwartungen einmal nicht erflillen oder Sie kreative

Verbesserungsvorschlage an uns richten mochten.

Wir wiinschen lhnen einen erholsamen und angenehmen
Aufenthalt im Linther Hof.

Ihre Familie Paul & Familie Zérner
und das Team vom Linther Hof

Montag - Samstag 16 - 22 Uhr
Sonntag 8 - 11 Uhr

Unsere Kiiche ist taglich
bis 21.00 Uhr geoffnet.

*Fir eine Auskunft Gber Allergene-Inhaltsstoffe
halten wir eine separate Speisekarte fiir Sie bereit.
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LINTHER HOF
Netzwerk: Linther Hof

Passwort: |h14822lh Hotel & Restaurant




APERITIF

UND SPRITZIGES FUR ZWISCHENDURCH

Sekt Weingut Grossmann gias o,11 5,00 €
Hugo claso,21 7,50 €

Holunderblutensirup, frische Minze, Sekt,

Soda, Limette und Eis

Green Sprizz glas o2l 5 @l 8,00 €
" P31
P31 Aperitivo Green, Sekt, .

Soda, Zitrone und Eis
Aperol Sprizz cias 0,21 7,50 €
Aperol, Sekt, Soda, Orange und Eis
Tocco Rosso clas 0,21 8,50 €

Campari, Holunderbliitensirup, Sekt,

frische Minze und Eis

Lillet Wildberry cias 0,21 7,50 €
Lillet Blanc, Wildberry, Himbeeren und Eis

Ramazzotti Rosato Mio  ciaso,2 8,50 €

Ramazotti Rosato, Sekt, frischer Basilikum und Eis

SHERRY UND VERMOUTH

Sandeman Medium Dry gjas scl 6,50 €
Sandeman Medium Sweet gias sci 6,50 €
Martini Bianco cias sc 6,50 €

mit Eis und Zitrone
Martini RoSS0 Gias scl 6,50 €

mit Eis und Zitrone

10% Servicepauschale ab 10 Personen.
Beilagenwechsel: 2,50 €



VORSPEISEN

VORNWEG UND ZWISCHENDURCH

kleiner Marktsalat 6,50 €

mit hausgemachtem Dressing

Original ukrainische Soljanka 7,00 €

mit Zitrone und Krauterrahm

Hausgemachtes Wiirzfleisch 7,50 €

mit Kase tiberbacken

Rote Beete Carpaccio 10,50 €
mit gratiniertem Ziegenkase

und Balsamico-Vinaigrette

Kleine Garnelenpfanne 14,50 €

mit Kirschtomaten und Knoblauchol.

Mozzarella Sticks 8,50 €
mit Dip und Baguette

10% Servicepauschale ab 10 Personen.
Beilagenwechsel: 2,50 €



KLEINES FUR
ZWISCHENDURCH

VORNWEG UND ZWISCHENDURCH

Original ,Linther Herrentoast” 16,50 €
Schweinefilet auf Bauernbrot, mit Schinken, gebratenen
Zwiebeln und Kapern mit Kése iiberbacken

Flammkuchen ,Elsasser” Art 13,50 €

mit Schinkenstreifen und Zwiebeln

Flammkuchen ,Italia“ 15,50 €

mit Parmaschinken, Kirschtomaten,
Ruccola und Parmesan

Flammkuchen , Paris“ 15,50 €
mit Ziegenkase, Birne, Honig und Wallniissen

Ofenkartoffel mit Krauterquark und...

gebratenen Champignon 13,00€
hausgebeiztem Lachs 15,00€
gebratenen Hahnchenbruststreifen 16,00€

MARKTFRISCHE

SALATE
KNACKIGES FELDGEMUSE

Flaminger Bauernsalat 16,00 €
Bunter Marktsalat mit knusprigen Croutons, deftigen
Bratkartoffeln, Speckwiirfeln und Spiegelei

Ceasar’s Salat
Romasalat mit knusprigen Croutons, Parmesan,
Kirschtomaten und wahlweise mit gebratenen...

Hahnchenbruststreifen 16,00 €
Grofdgarnelen 19,50 €
Rinderstreifen 19,50 €

10% Servicepauschale ab 10 Personen.
Beilagenwechsel: 2,50 €



VEGETARISCHE

GERICHTE
ES MUSS NICHT IMMER FLEISCH SEIN

Mediterraner Flammkuchen 15,50€
mit Paprika, Zucchini, Oliven
Kirschtomaten und Hirtenkase

Bunte Gemiisepfanne 16,50 €
mit Kartoffelrosti und hausgemachtem Krauterdip

Steinpilzravioli 17,00 €

mit Salbeibutter und Ruccola

Pasta Pomodore 15,50 €

Tagliatelle mit Kirschtomaten,
mediterranem Gemiisestreifen
und gehobeltem Parmesan

FISCHGERICHTE

AUS DEM WASSER

Flaminger Bachforelle ,Miillerin Art" 23,50 €

gebraten, mit markischen Kartoffeln
und einem kleinen Marktsalat

Zanderfilet gebraten 26,50 €

auf Orangen-Ingwer-Sauce,
mit mediterranem Pfannengemiise
und markischen Kartoffeln

Linguine mit gebratene Garnelen 24,50 €

und knackigen Kirschtomaten

10% Servicepauschale ab 10 Personen.
Beilagenwechsel: 2,50 €



HAUPTGERICHTE
VoM LAND

Medaillons vom Schweinefilet 23,50 €
mit Speckbohnen und knusprigen
Kartoffel-Mandel-Ballchen

Argentinisches Rumpsteak 200 gr. 28,50 €
mit gebratenen Zwiebeln und Bratkartoffeln

300g Rumpsteak 33,50 €
Gefiilltes Schnitzel ,Braumeister” Art 21,00 €

mit Schinken und Kase gefiillt und an
gebratenen Champignons und Pommes Frites

,Ireuenbrietzener Kutscherpfanne“ 20,50 €
Schweinertickensteaks mit gebratenem Speckkamm,
Grillwirstchen, gerdstete Zwiebeln und Bratkartoffeln

Schweineriickensteak ,,Au Four” 20,50 €
tiberbacken mit hausgemachtem Wiirzfleisch und Kase
an Buttererbsen und Pommes Frites

Hahnchenbrustfilet iberbacken 19,50 €

mit Tomate & Mozzarella, auf Paprikasauce und
an knusprigen Kartoffelrosti mit Krauterquark

Burger ,Linther Hof" 18,50 €
saftiges Rindfleisch 180gr, Bacon, Tomate, Kase,

frischer Salat, Zwiebeln, Gewiirzgurke

und pikantes Tomaten-Chutney,

Dazu servieren wir Pommes Frites.
...mit SiiRkartoffelpommes 2,50 €

Knuspriger Hahnchen-Burger 17,50 €
Hahnchenbrust in der Knusperpanade belegt mit Tomate,
Zucchini, Mozzarella und knackigem Salat.

Dazu servieren wir Pommes Frites.

10% Servicepauschale ab 10 Personen.
Beilagenwechsel: 2,50 €



LINTHER HOF‘S

NACHTISCH
e LECKER o

Lauwarmer Schokoladenkuchen

mit fruchtiger Beerengriitze und Vanilleeis 8,50 €
Warmer Apfelstrudel
mit Vanilleeis und frischer Schlagsahne 8,00 €

Kirsch-Streusel-Hefekuchen

nach Oma’s Rezept - serviert mit Schlagsahne 6,00 €

Schweden-Eisbecher

2 Kugeln Vanilleeis mit Apfelmus,

Eierlikér und frischer Schlagsahne 8,00 €
,Heifde Liebe“

2 Kugeln Vanilleeis mit heifden Himbeeren

und frischer Schlagsahne 7,50 €
Eiskaffee

mit 1 Kugel Vanilleeis und Sahne garniert 5,00 €

10% Servicepauschale ab 10 Personen.
Beilagenwechsel: 2,50 €



KAFFEE, TEE & CO.
HEISSGETRANKE

Tasse Kaffee Cremé 11 3,00 €
Cappuccino 11 3,50 €
Espresso 11 3,00 €
Latte Macchiato 11 4,00 €
Milchkaffee11 4,00 €
Heifde Schokolade mit Sahnehaubchen 4,00 €
Eilles Tee 4,50 €

Darjeeling Royali1, Earl Greyi1, Krautergarten
(7-Krautermischung), Pfefferminztee, Sonne Asiens (Griintee),
Vita Orange (aromatisierter Friichtetee)

GETRANKE

KALTGETRANKE
Alkoholfreie Getranke
Coca-Cola 1,811, Fanta 1,3, Sprite 2 0,301 3,00 €
Coca-Cola light 1,8,10, 0,201 3,00 €
Flaminger Fassbrause Himbeer 0,301 3,50 €
Flaminger Fassbrause Waldmeister 0,301 3,50 €
Tafelwasser still od. spritzig 0,301 3,00 €
Karaffe Tafelwasser still od. spritzig 0,701 7,50 €
Tonic Water 10 | Bitter Lemon 3,10 0,251 3,50 €
Vitaminreiche Safte 0,301 3,50 €
Rhabarber, Apfel, Kirsch, Orange und Banane
Alkoholfreie Biere
Krombacher Pilsener 0,0% 0,331 4,50 €
Paulaner Hefeweizen 0,501 5,00 €
Radler alkoholfrei 0,501 5,00 €
Frisch vom Fass
Krombacher Pilsener 0,301 3,50 €
Krombacher Pilsener 0,501 5,00 €
Flaminger Spezial 0,301 3,50 €
Flaminger Spezial 0,501 5,00 €
Flaminger Hell 0,301 3,50 €
Flaminger Hell 0,501 5,00 €
Flaminger Hefeweizen 0,501 5,00 €
Flaminger Zitronen-Radler* 0,301 3,00 €
Flaminger Zitronen-Radler* 0,501 5,00 €
Mit Kronkorken
Flaminger Kirschbier 0,331 4,00 €
Berliner Weifde Himbeere od. Waldmeister 1 0,33 | 4,50 €

10% Servicepauschale ab 10 Personen.
Beilagenwechsel: 2,50 €



WEIN, SEKT
& SPIRITUOSEN

WEISSWEIN (GLAS 0,2L)

Weifer Riesling S | trocken | Nahe 7,50 €
Grauer Burgunder S | trocken | Nahe 9,00 €
Miiller-Thurgau | trocken | Nahe 7,00 €
Weifder Burgunder S | halbtrocken | Nahe 7,50 €
Bacchus | halbtrocken | Nahe 7,00 €
Cabernet Blanc | lieblich | Nahe 7,50 €

ROTWEIN (GLAS 0,2L)

Dornfelder | trocken | Nahe 7,50 €
Merlot | trocken | Nahe 9,00 €
Komposition « M » | Cuvee aus Dornfelder

und Dunkelfelder | trocken 9,00 €
Dornfelder | halbtrocken | Nahe 7,50 €
ROSE (GLAS 0,2L)

Blauer Spatburgunder Rosé | trocken 9,00 €
SEKT (GLAs 0,1L)

Grossmann & Bergmann | trocken | Nahe 5,00 €
SPIRITUOSEN (GLAs 4cL)

Underberg (2c) 3,00 €
Jagermeister 4,00 €
Flaminger Jagd 4,00 €
Ramazzotti 5,00 €
Fernet Branka 5,00 €
Malteser (2c)) 3,00 €
Williams Birne : 5,00 €
Grappa 6,00 €
Sambuca 5,00 €
Remy Martin 8,00 €
Glenfiddich 8,50 €
Baileys 6,00 €

...und vieles mehr, sprechen Sie uns gern an.

Kennzeichnungspflichtige Stoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoft,
3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwérzt,
7gewachst, 8 mit Phosphat, 9 mit StifRungsmittel, 10 chininhaltig, 11 koffeinhaltig

10% Servicepauschale ab 10 Personen.
Beilagenwechsel: 2,50 €



UNSERE LIEFERANTEN

FISCHHANDEL GEHRICKE

Produkte: AT

e Bachforelle e

e gerducherte Forelle HSCHHANDET;; GEHRICKE

Komthurmiihle 1 | 14806 Planetal
Tel. 033843-510 04

KARTOFFELBAUER RUHLE
Familie Ruhle
Teichgasse 3 | 14822 Linthe

FLAMING WILDHANDEL
Produkte (saisonal oder auf Anfrage in unserem Angebot):
e Reh, Wildschwein, Rot- und Damwild

)

Familie Griebsch C?é{ aming
Bardenitzer Dorfstrafde 56 “ Vv

14929 Bardenitz Wildhandel
SPARGELHOF KLAISTOW

Produkte:

e Weifder Spargel (saisonal - April bis Juni)
e Erdbeeren (saisonal - April bis Juli)
¢ Kiirbis (saisonal - September bis Oktober)

~cgethof K
RPN

Spargel- und Erlebnishof Klaistow [ °i’°l
Glindower Straf3e 28 | 14547 Klaistow & W@l &/
N\ n,?;!"& \'.\E" E‘Yf/ "/

IMKEREI PROKOPH
Peter Prokoph
Ringstrafde 42 | 14822 Linthe

GETRANKE HOHNE - FLAMINGER

Produkte:

e Flaminger Hefeweizen

Flaminger Spezial (Cuvée aus Bockbier & Pilsener)
Flaminger Zitronen-Radler (naturtriib)

Flaminger Fassbrause - Himbeere und Waldmeister
Flaminger Kirschbier

e® p w
Getranke HOHNE GmbH W ;;
Am Schiitzenplatz 2 | 14823 Niemegk e

10% Servicepauschale ab 10 Personen.
Beilagenwechsel: 2,50 €


tel:03384351004

